45,
g
T THH

Internationales
Restaurant

Fue Soesfer Borde

Speisen und Getrinke



Einzigartige Veranstaltungen im Restaurant

"Zur Soester Borde"

Verehrte Giste,

feierliche Anldsse verdienen einen Ort, an dem Thnen ein Service geboten
wird, der jede Feier zu einem unvergesslichen Erlebnis macht. Bei uns
im Restaurant "Zur Soester Borde" finden Sie genau diesen besonderen
Rahmen fiir Thre festlichen Momente.

Wir freuen uns, Sie bei folgenden Anlissen begleiten zu diirfen:

Hochzeit — Kommunion — Konfirmation — Geburtstag — Jubilium

Fiir jede dieser Festlichkeiten bieten wir [hnen den passenden Rahmen
tiir bis zu 50 Personen. GenieBen Sie ein exquisites festliches Menii oder
lassen Sie sich von unserem kalt-warmen Buftet vertiihren.

Unser erfahrenes Team steht IThnen gerne beratend zur Seite, um Ihre

Feier nach Thren personlichen Wiinschen zu gestalten.

Lassen Sie sich unverbindlich von uns beraten, damit Ihre Veranstaltung
unvergesslich wird. Wir legen groBBen Wert auf jedes Detail, um
sicherzustellen, dass Ihre Feier perfekt wird.

Guten Appetit und einen angenehmen Aufenthalt wiinscht Ihnen
das gesamte Team vom Restaurant "Zur Soester Borde'. Wir
freuen uns darauf, Ihre festlichen Momente zu etwas ganz

Besonderem zu machen.
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Herzlich willkommen in unserem Restaurant!

Wir freuen uns sehr, IThnen eine besondere kulinarische Erfahrung bieten zu
diirfen und hoffen, dass Sie sich bei uns rundum wohlfiihlen.

Thre Familie Pajazetovic
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Internationales
Restaurant

Jue Soesfer oede

Werler LandstraBe 314 - 59494 Soest
Tel. 02928 - 231

Wichtige Informationen

Um einen reibungslosen Ablauf zu gewéhrleisten, servieren wir Gruppen zwischen
10 und 25 Personen aus unserer besonderen Gruppenspeisekarte. Gruppen iiber
25 Personen konnen wir derzeit leider nicht beriicksichtigen.

Mittagstisch von 11 Uhr — 14 Uhr
Dienstag bis Freitag — auller an Feiertagen

Dienstag Grilltag — Mittwoch Schnitzeltag
ab 17 Uhr — auer an Feiertagen

Offhungszeiten
Dienstag — Freitag von 11 Uhr — 14 Uhr und von 17 Uhr — 22 Uhr
Samstags, Sonntags und an Feiertagen von 11.30 Uhr — 22 Uhr
warme Kiiche an allen Tagen bis 21 Uhr

Fiir jede Beilageninderung berechnen wir einen Aufpreis von 2,-€
Fiir jede Fleischinderung berechnen wir einen Aufpreis zwischen 2,- € und 5,- €
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01.
04.

05.

06.

15.

16.

17.

Aperitif

Aperol Spritz %2 8,00 €

Campari * 7,00 €
mit Orangensaft

Glas Prosecco ° 6,00 €

medium, creme, secco

Glas Martini Bianco ° 6,00 €

Vorspeisen

Frische Champignonkopfe © 11,90 €

gerostet, in Sahne geschwenkt, verfeinert mit
Knoblauch-Hollandaise-Sauce, dazu Toast

Weinbergschnecken ,Nach Art des Hauses“® 12,90 €

in einer pikanten Knoblauchsahnesauce, verfeinert mit
Kridutern und Weillwein-Hollandaise-Sauce, dazu Toast

Gebackener Camembert 466 13,50 €
auf Toast, mit Preiselbeeren und Ananas
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24.

25.

30.

31.

72.

Suppen

Tomatencremesuppe © 7,90 €
hausgemachte, cremige Tomatensuppe mit

Sahnehdubchen

Hiihnersuppe © 8,50 €

hausgemachte, kréftige Hithnersuppe mit Einlage

\—-"

Fiir den kleinen Hunger

Damen-Toast 246 19,90 €

Schweinefilet (150gr) mit Ananas und Sauce
Hollandaise, dazu Salat

Herren-Toast 2A¢ 21,90 €
Hiiftsteak (150gr) mit frischen, gerdsteten
Champignons in Sauce Hollandaise, dazu Salat

Salat ,,Italia“ ¢ 19,90 €

verschiedene Salate der Saison mit Joghurt-Dressing
und gerdsteten Putenstreifen

Alle Hauptgerichte mit Salat vom Buffet
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58.

60.

61.

62.

64.

67.

Schnitzel-Parade vom Schwein

Schnitzel ,,Wiener Art“ ¢ 18,50 €

paniert, mit Pommes Frites und Salat

Zigeunerschnitzel] *24-¢ 19,90 €
paniert, mit Zigeunersauce, Pommes Frites und Salat

Champignonschnitzel 46 21,50 €

paniert, mit Champignonrahmsauce, Pommes Frites
und Salat

Pfefterrahmschnitzel #¢¢ 19,90 €
paniert, mit Pfefferrahmsauce, Pommes Frites und Salat

Zwiebelschnitzel A€ 21,90 €

paniert, mit Pommes Frites, Rostzwiebeln, ibergossen
mit Sauce Hollandaise und Salat

Ljubljana-Schnitze] '-'4.¢6¢ 24,50 €
paniert, gefiillt mit Kochschinken und Kise, dazu
Djuwetschreis, Pommes Frites und Salat

Alle Hauptgerichte mit Salat vom Buffet
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74.

75.

78.

79.

80.

81.

OC“(@@
Gefliigelgerichte

Putenschnitzel ,,Borde Art*“ A¢6 23,50 €

paniert, mit frischen, gerésteten Champignons und
Zwiebeln, verfeinert mit Rahm, dazu Rosti und Salat

Putenschnitzel ,,Wiener Art* A€ 21,90 €
paniert, mit Kaisergemiise, Pommes Frites und Salat

Hiahnchenbrustfilet ,,India“ 2466 23,90 €
mit Curry-Fruchtsauce, Butterreis und Salat

Hiahnchenbrustfilet ,,Elsass“© 23,90 €

mit Champignonrahmsauce, dazu Pommes Frites und
Salat

Hihnchenbrustfilet-Spiefie ** 23,50 €

mit aromatischem Djuwetschreis, Pommes Frites und
Salat

Putengeschnetzeltes ,,Ziiricher Art” 4¢ 26,90 €
in Champignonrahmsauce, dazu Kroketten und Salat

Alle Hauptgerichte mit Salat vom Buffet
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96.

97.

99.

Schweinemedaillons

Schweinemedaillons ,,Holland“ #A-¢¢ 27,50 €
mit frischen Champignons in Sauce Hollandaise,

verfeinert mit Estragon und Weillwein, dazu
Kroketten und Salat

Schweinemedaillons ,,Madagaskar® *-4¢¢ 26,90 €

mit Sauce béarnaise, verfeinert mit griinem Pfetfer,
dazu Kroketten und Salat

Schweinemedaillons ,,Florida*“ 2¢ 26,50 €

mit Sauce Hollandaise und Pfirsichen, dazu Résti und
Salat

Alle Hauptgerichte mit Salat vom Buffet
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35.

37.

38.

39.

40.

41.

OC"(Q%
Hausspezialitidten

Cevapcici ** 19,50 €
Hackfleischrollchen mit Zwiebeln, dazu Djuwetschreis,
scharfe Sauce, Pommes Frites und Salat

Halb und Halb ** 19,90 €

1 Spiel vom Schweinenacken, 4 Cevapcici, dazu
Djuwetschreis, scharfe Sauce, Pommes Frites und Salat

Gefiilltes Hacksteak ,,Hirten Art* 2+¢ 22,90 €

gefiillt mit Kése, dazu Djuwetschreis, scharfe Sauce,
Pommes Frites und Salat

Grillteller 2415 24,50 €
2 Cevapcici, Schweinekotelett, kleines Rinderhiiftsteak,
Hacksteak und Speck, dazu Djuwetschreis, scharfe

Sauce, Pommes Frites und Salat

Argentinische Rindermedaillons (250gr) >4¢ 34,90 €
Rinderfilet mit Pfeffer-Rahmsauce, dazu Bratkartoffeln
und Salat

Argentinischer Mix-Grill (350gr) ¢ 34,50 €
Rindertilet, Rumpsteak, Rinderhiuftsteak, mit

Kriduterbutter, dazu Folienkartoffel mit Krauterquark
und Salat

Alle Hauptgerichte mit Salat vom Buffet
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42.

43.

44.

48.

50.

54.

Potpourri-Teller (450gr) 466 26,50 €
kleines Rinderhiiftsteak, Hacksteak, paniertes
Schweineschnitzel, Kotelett, 2 Cevapcici, dazu

Djuwetschreis, Pommes Frites und Salat

Borde-Spief} (300gr) **¢ 28,90 €
1 Rumpsteak, 1 Rinderhiiftsteak, 1 Schweinefilet, mit

Champignonrahmsauce, dazu Djuwetschreis, Pommes
Frites und Salat

Piraten-Spief} (350gr) #*15C 24,90 €
Schweinekotelett, Rinderhiiftsteak, Schweinenacken

und Speck, dazu Pfefferrahmsauce, Djuwetschreis,
Pommes Frites und Salat

Holzfillersteak 256 21,90 €

aus dem Schweinenacken, mit Rostzwiebeln, drapiert
mit Sauce Hollandaise, dazu Bratkartoffeln und Salat

Lustiger Bosniak (300gr) 2*!>6:M 31,90 €
Rumpsteak gefiillt mit Kochschinken und Kise, mit

Kriuterbutter, dazu Djuwetschreis, Pommes Frites und
Salat

Réduber-Spief (300gr) *¢ 28,90€
Rumpsteak, Rinderhiiftsteak, Schweinefilet, mit

gerosteten Zwiebeln, drapiert mit Sauce Hollandaise,

dazu Djuwetschreis, Pommes Frites und Salat

Alle Hauptgerichte mit Salat vom Buffet
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@9)’30

061@6
Sitidamerikanische Steaks vom Grill

Unsere Steaks stammen von Black Angus Rindern,
welche auf den saftigen Weiden Siidamerikas geziichtet werden.

Wie sollen wir Ihr Steak grillen?

englisch: blutig medium: rosa well done: durchgegrillt

Wenn Sie keinen besonderen Wunsch duflern, wird Ihr Steak medium: rosa
serviert.

Bife de Cuadrill
argentinisches Hiiftsteak, fast fettfrei, aus der Kluft geschnitten
101. ca. 200g

26,90 €
102. ca. 300g

31,90 €
Bife de Chorizo
argentinisches Rumpsteak, ein herzhaftes Stiick aus dem Rinderriicken,
mit schmalem Fettrand
103. ca. 200g

28,50 €
104. ca. 300g

36,50 €
Bife de Lomo

argentinisches Filetsteak, ein zartes Stiick vom Rind
105. ca. 200g

36,50 €
106. ca. 300g

42,50 €
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Bellagenemptehlungen zu Steaks

110. Papa-Asada ¢ 6,90 €
gebackene Folienkartoftfel mit Krduterquark

111. Bratkartoffeln 6,50 €
mit Speck und Zwiebeln

112. Pommes Frites 5,00 €

113. Kroketten A€ 5,00 €

114. Gerostete Champignons 8,90 €

115. Butterreis ¢ 5,00 €

116. Panierter Blumenkohl 466 7,50 €
mit Sauce Hollandaise

117. Djuwetschreis ** 5,50 €

118. Rosti 5,00 €

119. Griine Bohnen '»¢ 7,50 €
in Butter mit Speck

120. Kaisergemiise ¢ 5,50 €
mit Sauce Hollandaise

121. Gerostete Zwiebeln 6,00 €

122. Sauce Hollandaise ¢ 4,90 €

123. Sauce béarnaise © 4,90 €

125. Pfefferrahmsauce ¢ 4,90 €

127. Champignonrahmsauce ¢ 4,90 €

128. Zigeunersauce ** 4,90 €

129. Knoblauch in Ol eingelegt 4,00 €

130. Ajvar >* 4,50 €

131. Kriduterquark © 4,50 €

132. Tartar- Sauce © 4,50 €
hausgemachte Remoulade

133. Salat vom Buffet 6,50 €
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134.

137.

141.

146.

Fischspezialitdten

Zanderfilet (300gr) '5P-¢ 29,90 €
auf Blattspinat mit Sahne, Knoblauch und Butter,

garniert mit Zitrone, dazu Petersilienkartoffeln und

Salat

Lachsfilet (300gr) '#B.D:G 31,50 €
auf Blattspinat mit Sahne, Knoblauch und Butter, mit
Nantua-Sauce, verfeinert mit Dill und WeiBwein, dazu
Petersilienkartoffeln und Salat

Aus Pfanne und Topt

Pfefter-Topf **¢ 28,50 €
2 Schweinefilets und Rindermedaillons, mit pikanter

Pfefferrahmsauce, dazu Djuwetschreis, Pommes Frites
und Salat

Borde-Topf A¢¢ 29,90 €
gediinstete Rinderfiletspitzen mit Zwiebeln, Gurken

und Champignons, in einer pikanten Rotwein-

Rahmsauce, dazu Kroketten und Salat

Alle Hauptgerichte mit Salat vom Buffet
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150.

151.

152.

153.

156.

158.

Steakgerichte

Rumpsteak (220gr) ¢ 32,50 €
mit Krduterbutter, dazu Pommes Frites und Salat

Rumpsteak ,,Champignon® (220gr) ¢ 34,50 €
mit gerosteten Champignons, dazu Pommes Frites

und Salat

Rumpsteak ,,Zwiebel“ (220gr) ¢ 34,50 €

mit Réstzwiebeln, drapiert mit Sauce Hollandaise,
dazu Pommes Frites und Salat

Rumpsteak ,Madagaskar® (220gr) © 33,90 €
mit griinem Pfeffer in Sauce Béarnaise, dazu
Kroketten und Salat

Pfeffersteak (220gr) ¢ 39,90 €
Rinderfilet mit Pfefferrahmsauce, dazu Bratkartoffeln
und Salat
-
Vegetarische Gerichte
Bunter Gartengemiise-Teller 4¢¢ 18,90 €

Kaisergemiise und panierter Blumenkohl, angerichtet
mit Salzkartotfeln, dazu Butterreis und drapiert mit
Sauce Hollandaise

Alle Hauptgerichte mit Salat vom Buffet
“‘\‘\‘nhﬂ.'",',’h
b, 5
§
L]

o
TR THH DR

St Soestet 2Bbtde PN -



Platten fiir 2 oder mehr Personen

161. Uberraschungsplatte (fiir 2) »2#154CGM 68,00 €
Rumpsteaks getiillt mit Kochschinken und Kise,
Rinderhiiftsteaks, Schweinefilets, Schnitzel, mit
Krauterbutter, dazu gerdstete Champignons, Kaisergemiise,
Djuwetschreis, Kroketten, Pommes Frites und Salat

162. Gourmand-Platte ,,Dalmatien® (fiir 2) "®+4CC 59,00 €
Schweinekoteletts, Raznjici, Cevapcici, Hacksteaks,
Schnitzel, dazu Kaisergemiise, Djuwetschreis, scharfe
Sauce, Pommes Frites und Salat

164. Steak-Platte ,,Soester Borde® (fiir 2) 12+4¢C 75,00 €
Rinderhiiftsteaks, Rinderfilets, Roastbeef mit frischen
Champignons, dazu Kaisergemiise, Djuwetschreis,
Kriduterbutter, Kroketten, Pommes Frites und Salat

Fiir unsere kleinen Giste

170. Chicken Nuggets ¢ 13,90 €

mit Pommes Frites

171. Schnitzel ,Biene Maja“4-¢ 12,90 €

paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites

174. Kinder Cevapcici 12,90 €
mit Pommes Frites

175. Putenschnitzel ,,Mia“ A°¢ 13,90 €
paniertes Putenschnitzel mit Pommes Frites
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@9)’30

Warme Getrianke

Tasse Kaffee !
Latte Macchiato '€

Espresso Macchiato '-¢

Cappuccino "¢
Milchkaffee -G
Espresso '

Glas Tee !
Gliihwein
HeiBler Julischka

4 cl

Alkoholtreie Getrinke

Coca Cola
Fanta

Sprite
Mineralwasser
Apfelsaftschorle
Apfelsaft
Orangensaft

Traubensaft
Bitter Lemon

3ue au
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0,31
0,41
0,31
0,41
0,31
0,41
0,251
0,71
0,31
0,41
0,21
0,21
0,21
0,21

3,60 €
4,60 €
4,00 €
4,00 €
4,60 €
3,60 €
4,00 €
5,00 €
5,00 €

3,50 €
4,50 €
3,50 €
4,50 €
3,50 €
4,50 €
3,50 €
7,90 €
3,90 €
4,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €




@9)’30

Biere

Veltins

Grevensteiner Landbier

Krefelder

Alster

Vita Malz

Alkoholfreies Pils
Weizenbier

Spirituosen

Wodka

Jigermeister
Underberg
Kiimmerling

Fernet Branca
Slivovitz

Kruskovac

Julischka

Ramazotti

Malteser

Linie

Ouzo

Sambuca

Whisky Jack Daniel’s
Williamsbirne Birkenhof
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0,31 3,70 €
0,41 4,70 €
0,31 3,70 €
0,41 4,70 €
0,31 3,70 €
0,41 4,70 €

0,31 3,70 €
0,41 4,70 €
0,331 3,90 €
0,331 3,90 €
0,51 5,50 €
0,2cl 4,00 €
0,2cl 4,00 €
0,2cl 4,00 €
0,2cl 4,00 €
0,2cl 4,70 €
0,2cl 3,50¢€
0,2cl 3,50¢€
0,2cl 3,50¢€
0,2cl 4,00 €
0,2cl 4,00 €
0,2cl 4,70 €
0,2cl 4,00 €
0,2cl 4,00 €
0,2cl 6,00 €
0,2cl 6,00 €
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Weillwelne

Chardonnay Qualititswein, trocken 12,5% 0,21 8,00 €
0,51 15,00 €
Grauburgunder Qualititswein, trocken 12,5% 0,21 8,00 €
0,51 15,00 €
Riesling Qualititswein, feinherb 12,5% 0,21 8,00 €
0,51 15,00 €
Silvaner Qualititswein, lieblich 12,5% 0,21 8,00 €
0,51 15,00 €
Weinschorle 0,21 7,00 €
Rotweine
Dornfelder Qualititswein, trocken 12,5% 0,21 8,00 €
0,51 15,50 €
Simsalabim Qualititswein, trocken 13,5% 0,21 8,00 €
0,51 15,50 €
Merlot IGT trocken Venetien Italien 12% 0,21 8,00 €
0,51 15,00 €
Spitburgunder Qualititswein, lieblich 12,5% 0,21 8,00 €

0,51 15,00 €

/ [ ]
Roséweine
Merlot Rosé Qualititswein, trocken 12,5% 0,21 8,00 €
0,51 15,00¢€
Portugieser Rosé Qualititswein, lieblich 10,5% 0,21 8,00 €

0,51 15,00 €
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Kenntlichmachung von Zusatzstoffen:

1) mit Farbstoft 2) mit Konservierungsstotfen 3) geschwefelt 4) mit
Antioxidationsmittel 5) mit Phosphat 6) mit Siibungsmittel 7) geschwirzt 8)
mit Milcheiweill 9) Geschmacksverstirker 10) enthilt eine Phenylalaninquelle
11) kofteinhaltig 12) chininhaltig 138) gewachst 14) mit Nitrat 15) Steinobst
konnten Reststeine enthalten 16) Fischfilets kénnten Reste von Griten
enthalten 17) Pfanne ist heil3

Allergenkennzeichnung:
A) glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse B) Krebstiere
C) Eier D) Fische E) Erdniisse I) Sojabohnen G) Milch (einschlieBlich Laktose)
H) Niisse bzw. Schalenfriichte L) Sellerie M) Senf N) Sesam O) Schwefeldioxid
und Sulfite P) Lupinen R) Weichtiere
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